Spritstillsats
Kakesprayte
Kagesprgite
Taikinapursotin
Spritzgebéckvorsatz

Prensa de reposteria
Trafila per biscotti
Mpecc gna neyeHba

Accessoire a gateaux

COOKIE PRESS

Read the safety instructions before use

Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksene fgr bruk

Lees sikkerhedsforskrifterne fgr brug

Lue turvaohjeet ennen kayttoa

Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch
Lire les consignes de sécurité avant utilisation
Lea las instrucciones de seguridad antes de usar

Leggere le istruzioni di sicurezza prima dell'uso
YuTanTe MHCTPYKLMM NO TEXHUKE
6e30MacHOCTU Nepes UCMosb30BaHNEM

ENGLISH
COOKIE PRESS

Assembly
Fit the cookie press onto the mincer, # 1-9.

Use

Feed walnut-sized balls of shortcrust pastry
through the mincer with the machine set to
medium speed. Always use the plunger, # 10,
to feed things through, and make sure the
pastry has been chilled in the refrigerator.
Never stick your hands or other objects into
the mincer.

Cleaning
The cookie press is dishwasher safe.

SVENSKA
SPRITSTILLSATS

Montering
Montera spritstillsatsen pa kvarnen, # 1-9.

Anvéndning

Mata ner valnétsstora mordegskulor genom
kvarnen med maskinen installd pa medel-
hastighet. Anvand alltid matarproppen,

# 10, for pamatning och se till att degen

ar kylskapskall. Stoppa aldrig hander eller
frammande foremal i kvarnen.

Rengdring
Spritstillsatsen kan maskindiskas.

NORSK
KAKESPR@YTE

Montering
Monter kakesprgyten pé kvernen, # 1-9.

Bruk

Mat mgrdeigskuler pé stgrrelse med en
valngtt gjennom kvernen med maskinen stilt
pé middels hastighet. Bruk alltid mateproppen,
# 10, til pafylling og sgrg for at deigen

er kigleskapskald.

Ikke stikk hender eller fremmede gjenstander

i kvernen.

Rengjgring
Kakesprgyten kan vaskes i oppvaskmaskin.

DANSK
KAGESPROJTE

Montering
Montér kagesprgjten pa hakkeren, # 1-9.

Anvendelse

Pafyld dejkugler péa stgrrelse med en valngd
gennem hakkeren, mens maskinen er indstillet
til medium hastighed. Brug altid stoppepinden,
# 10, til pafyldning, og segrg for at dejen er
kgleskabskold.

Put aldrig haender eller fremmedlegemer
ned i hakkeren.

Renggring
Kagesprgjteren taler opvaskemaskine.

suomi
TAIKINAPURSOTIN

Asennus
Asenna pikkuleipapursotin myllyyn, # 1-9.

Kaytto

Kéyta laitetta keskinopeudella ja syota
saksanpéhkinan kokoisia murotaikinapalloja
myllyn lapi. Kayta aina sy6ttopaininta, # 10,
ainesten syottamiseen ja varmista, etta taikina
on jaakaappikylmaa.

Ald koskaan tyonna kasia alaka mitdan
esinetta myllyyn.

Puhdistus
Taikinapursottimen voi
pesté astianpesukoneessa.

DEUTSCH
SPRITZGEBACKVORSATZ

Zusammenbau
Befestigen Sie den Spritzgebackvorsatz am
Fleischwolf (# 1-9).

Verwendung

Stellen Sie die Maschine auf mittlere
Geschwindigkeit ein und fullen walnussgroBe
Murbeteigstticke in den Fleischwolf ein. Ver-
wenden Sie zum Einftllen immer den Stopfer
(# 10). Vor der Verarbeitung muss der Teig
im Kuhlschrank gekuhlt werden. Fassen Sie
nicht mit den Handen in den Fleischwolf und
achten Sie darauf, dass keine Gegenstande
in den Fleischwolf geraten.

Reinigung
Der Spritzgebackvorsatz ist sptilmaschinenfest.

FRANGAIS
ACCESSOIRE A GATEAUX

Montage
Fixez I'accessoire a gateau sur le hachoir
(# 1-9).

Utilisation

Alimentez la machine avec des boules de
pate brisé de la taille d’'une noix et faites
marcher en vitesse moyenne. Utilisez toujours
le poussoir (# 10) pour alimenter I'appareil,
veillez a utiliser de la pate préalablement
durcie au réfrigérateur. N'introduisez jamais
vos mains ou d’autres objets dans le hachoir.

Nettoyage
L'accessoire a gateaux peut étre lavé en
lave-vaisselle.

ESPANOL
PRENSA DE REPOSTERIA

Montaje
Coloque la prensa de reposteria en la
méaquina (# 1-9).

Uso

Introduzca bolas de pasta quebradiza del
tamafio de una nuez en la picadora con la
maquina ajustada a velocidad media. Utilice
siempre el empujador (# 10) para introducir
los alimentos y asegurese de que la pasta
se haya enfriado antes en el frigorifico. No
meta nunca las manos ni otros objetos en

la picadora.

Limpieza
La prensa para reposteria es apta para
el lavavajillas.

ITALIANO
TRAFILA PER BISCOTTI

Montaggio
Montare la trafila per biscotti sul tritacarne,
#1-9.

Uso

Impostare la macchina sulla velocita media
e introdurre nel tritacarne palline di pastafrolla
grandi quando una noce. Usare sempre il
pestello, # 10, per introdurre gli ingredienti
nel tritacarne e accertarsi di avere raffreddato
la pasta per dolci in frigorifero. Mai introdurre
le mani o altri oggetti nel tritacarne.

Pulizia
La trafila per biscotti & lavabile in lavastoviglie.

PYCCKNIA A3bIK
MPECCANIA NEYEHDA

C6opka
MpucoeanHnTe Npecc ANA neyeHba K
Kombanny, # 1-9.

WUcnonb3osaHne

MponycKaiiTe WapuKy NecoYHoro Tecta
pa3MepoMm C opex Yyepes yCTaHOB/IEHHYIO
Ha KombaiiH MACOPYOKY; CKOPOCTb
KombalHa — cpefiHAA. Bceraa nonb3yitech
orpaHuuutenem, # 10, onAa 3arpysku
NPOAYKTOB, a TaKXe y6enTech, YTo TeCTO
OXNaxAeHo B XonofunbHuke. 36eraiite
nonafiaHna pyK unv pyrux o6bekTos B
MACOPYOKY.

Ouncrka
Mpecc AnA neyeHbA MOXHO MbITb B
NoCyAOMOEYHON MalLuHe.
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Léas sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksene fgr bruk

Lees sikkerhedsforskrifterne fgr brug

Lue turvaohjeet ennen kayttoa
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