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Read the safety instructions in
the manual before use. Keep these
instructions. "~

Las sakerhetsforeskrifternai
manualen innan anvandning. Spara
dessa instruktioner.

Les sikkerhetsforskriftene i hand-
boken fgr bruk. Ta vare pa disse
anvisningene.

Leas sikkerhedsforskrifterne i
brugsanvisningen fgr brug. Gem
instruktionerne.

Lue kdyttoohjeen turvallisuusohjeet,
ennen kuin kdytat laitetta. Sailyta
nama ohjeet.

Lesen Sie vor Gebrauch die Sicher-
heitsanweisungen in dem Handbuch.
Bewahren Sie diese Anweisungen auf.

Lisez les consignes de sécurité du
manuel d'instruction avant d'utiliser
I'appareil. Conservez ces instructions.

Lea las instrucciones de seguridad
incluidas en el manual antes de
usar la maquina. Conserve estas
instrucciones.

Leggere le istruzioni di sicurezza
prima dell'uso. Conservare le presenti
istruzioni.
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BLENDER | English

Assembly

1 Place the machine on its side.
2 Move the protective cap from
the side drive socket over to the
main drive socket. 3 Place the
blender on the side drive socket
and turn the blender clockwise,
making sure it sits sturdy. &4 Pla-
ce the measuring lid in the top
lid and turn it clockwise to lock
itin place. Place the top lid on
the jug, making sure it is pressed
down all the way to the rim.
Always keep your hand on the lid
during operation. 5 Use the tam-
per in the blender by removing
the measuring lid in the top lid.
Always stop the machine first.
Start the machine at a low speed
after inserting the tamper to
make sure no food stuff splash
up through the opening in the lid.

Use Place the items to be chop-
ped, mixed or ground in the
blender. Put the lid on. Always
keep your hand on the lid during
operation. Run on the highest
speed for 20-30 seconds until
everything is well blended/
ground. Avoid running the blen-
der for more than 2 minutes at
a time when chopping dry items,
or for more than 3 minutes at a
time when blending liquids. The
blender must never be started
without its lid in place. Always
keep your hand on the lid during
operation. A scraper may be used
to empty and clean the blender,
but must be used only when the
blender is not running. Do not
blend hot liquids.

Cleaning Pour some hot water
into the blender with a couple
of squirts of washing-up liquid.
Run the machine on the highest
speed for about 25 seconds,
and then rinse with water and
let air dry.

Read the safety instructions before use

Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk

Lees sikkerhedsforskrifterne for brug

MIXER | Svenska

Montering

1Lagg maskinen pa sidan. 2 Ta
bort skyddslocket fran mixer-
uttaget och placera pa huvud-
uttaget, dar metallskalen normalt
placeras. 3 Placera mixern pa
mixeruttaget och vrid medurs,
se till sa den sitter stabilt. 4
Placera det mattlocket i topp-
locket och vrid medurs sa det
lases pa plats. Hall alltid handen
pa locket nar du kér mixern. 5
Anvand mixerpinnen i mixern
genom att ta bort det lilla matt-
locket i topplocket. Stanna alltid
mixern forst. Starta sedan pa
|ag hastighet for att sakerstélla
att det inte skvatter upp innehall
genom 6ppningen.

Anvandning Lagg det som ska
hackas, blandas eller finfordelas
i mixerbagaren. Satt pa locket.
Hall alltid handen pa locket under
gang. Kor pa hogsta hastighet

i 20-30 sekunder tills allt &r val
blandat/finfordelat. Undvik att
kdra mixern mer an 2 minuter

at gangen vid hackning av torra
varor och inte mer an 3 minuter
at gangen vid mixning av vatskor.
Mixern far aldrig startas utan
tacklock. Hall alltid handen pa
locket under gang. En skrapa kan
anvandas for att tdmma mixern,
men detta far endast gdras nar
maskinen ar ur drift. Mixa aldrig
heta vatskor.

Rengdring Fyll mixerbagaren
med varmt vatten och ett par
droppar handdiskmedel. Kor ma-
skinen pa hdgsta hastighet i ca
25 sekunder och skélj sedan ur
och lat lufttorka.

Lue turvachjeet ennen kayttoa

Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch
Lire les consignes de sécurité avant utilisation
Lea las instrucciones de sequridad antes de usar

HURTIGMIXER | Norsk
Montering

1 Sett maskinen pa siden. 2

Flytt beskyttelseslokket fra
blenderuttaket pa siden over til
drivuttaket. 3 Sett blenderen pa
blenderuttaket og vri blenderen
med klokken for & sikre at den
sitter godt fast. & Plasser male-
lokket i topplokket og vri det
med klokken for a lase pa plass.
Plasser topplokket pa kannen,

og serg for at det presses helt
ned til kanten pa kannen. Hold
alltid handen pa lokket mens
blenderen er i drift. 5 For & bruke
stapperen i blenderen ma farste
malelokket tas av fra topplokket.
Stopp alltid maskinen fgrst. Start
maskinen med lav hastighet etter
at du har satt inn stapperen, for
a sikre at det ikke spruter opp
gjennom apningen i lokket.

Bruk Legg maten du vil kutte,
blende eller kverne i blenderen.
Plasser lokket som forklart
ovenfor. Hold alltid handen pa
lokket under drift! Kjgr pa hey-
este hastighet i 20-30 sekunder
til alt er godt blandet / kvernet.
Unnga & kjgre blenderen i mer
enn 2 minutter om gangen nar
du kutter tgrr mat, eller i mer
enn 3 minutter om gangen nar
du blender vaesker. Blenderen
ma aldri startes uten lokket

pa plass. Hold alltid handen pa
lokket under drift. Bruk en slikke-
pott for & fa ut s& mye som mulig
fra blenderen, selvsagt ikke nar
blenderen er i drift. Ikke ha var-
me vasker i blenderen.

Rengjgring Ha litt vann (ikke
kaldt) i blenderen med 2 draper
oppvaskmiddel. Kjgr maskinen pa
hgyeste hastighet i ca. 25 sekun-
der. Skyll deretter med vann og
la lufttarke.

Leggere le istruzioni di sicurezza prima delluso
Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
UuTaiiTe WHCTDYKLUM MO Texkuke GesonackocTh
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BLENDER | Dansk

Montering

1 Leg maskinen pa siden. 2

Flyt beskyttelseshetten fra
blenderudtaget og over pa
hovedudtaget, hvor metalskalen
normalt sidder. 3 Placer blen-
deren pa blenderudtaget, og drej
blenderen med uret og sgrg for
at den sidder stabilt. 4 Placer
malelaget i toplaget og drej det
med uret for at lase det pa plads.
Set toplaget pa kanden, og sgrg
for, at det er trykket helt ned

til kanten. Hold altid handen pa
laget, imens blenderen kerer. §
Dette skal ggres inden Tamperen
skal bruges. Stands altid mas-
kinen farst. Tag malelaget op

af toplaget. Start maskinen ved
lav hastighed efter at have sat
tamperen i, for at sikre, at der
ikke sprajter mad op gennem
abningen i laget.

Almindelig bruk Kom den mad
du vil hakke, blende eller male

i blenderen. St laget pa som
forklaret ovenfor. Hold altid
handen pa laget mens blenderen
kgrer! Kor pa hgjeste hastighed

i 20-30 sekunder, indtil alt er
godt blendet/kveernet. Undga

at kgre blenderen i mere end 2
minutter ad gangen, nar du hak-
ker torfoder, eller i mere end 3
minutter ad gangen, nar du blen-
der vasker. Blenderen ma aldri
startes uten at lokket er satt kor-
rekt fast. Hold alltid handen oppa
lokket under bruk. Ikke ha varm
vaske i blenderen.

Rengjgring Fyld vand i blenderen,
sa det deekker kniven med et par
skveet opvaskemiddel. Kar mas-
kinen pa hgjeste hastighed i cir-
ka 25 sekunder, og skyl derefter
med vand og lad lufttgrre.
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TEHOSEKOITIN | Suomi
Kokoaminen

1Kaanna Assistent kyljelleen.

2 Irrota suojakansi Assistentin
kyljen kayttéliitoksesta ja kiinnita
se paakayttoliitoksen paalle. 3
Kiinnita tehosekoitin kyljen kayt-
toliitokseen. Kaanna tehosekoi-
tinta myotapaivaan niin, etta se
asettuu tukevasti paikalleen. &
Aseta mittatulppa kanteen ja
lukitse se paikalleen kaantamalla
sita myotapaivaan. Laita kansi
tehosekoittimen kulhon palle ja
paina se kunnolla paikalleen. Pida
aina kattasi kannen paalla, kun
tehosekoitin pyérii. 5 Kun haluat
kayttaa sekoitustikkua, irrota en-
sin mittatulppa tehosekoittimen
kannesta. Pysayta laite aina en-
nen kuin irrotat tulpan. Kun kaytat
sekoitustikkua, kdynnista laite
pienelld nopeudella, jotta sekoi-
tettavat ainekset eivat paase
roiskumaan kannen aukosta.

Kaytto Laita pilkottavat tai sekoi-
tettavat ainekset tehosekoittimen
kulhoon. Aseta kansi paikalleen
edella kerrottujen ohjeiden
mukaisesti. Pida aina kattasi
kannen paalla, kun tehosekoitin
pyoriil Anna tehosekoittimen
pyéria taydelld nopeudella 20-30
sekuntia, kunnes ainekset ovat
sekoittuneet hyvin. Kayta teho-
sekoitinta korkeintaan 2 minuuttia
kerrallaan, kun pilkot kuivia ainek-
sia, tai korkeintaan 3 minuuttia
kerrallaan, kun sekoitat nesteita.
Tehosekoitinta ei saa kaynnistaa,
jos kansi ei ole paikallaan. Pida
aina kattasi kannen paalla, kun
tehosekoitin pyorii. Voit tyhjentaa
ja puhdistaa kulhon kaapimen
avulla - mutta ainoastaan silloin,
kun tehosekoitin ei ole kaynnissa.
Al sekoita tehosekoittimessa
kuumia nesteita.

Puhdistus Kaada tehosekoittimen
kulhoon kuumaa vetta ja muuta-
ma tippa késitiskiainetta. Anna
tehosekoittimen pyoria taydella
nopeudella noin 25 sekunnin ajan.
Huuhtele tehosekoittimen kulho
sitten vedelld ja anna kuivua.

10&

Read the safety instructions before use

Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk

Lees sikkerhedsforskrifterne far brug

MIXERAUFSATZ | Deutsch
Montage

1 Die Assistent auf die Seite
drehen. 2 Die Schutzkappe ab-
nehmen und von der Seiten-
antriebsbuchse auf die Haupt-
antriebsbuchse setzen. 3 Den
Mixer auf die Seitenantriebs-
buchse aufsetzen und im Uhr-
zeigersinn befestigen. 4 Die
Verschlusskappe auf den Deckel
setzen und im Uhrzeigersinn fest-
drehen, um ihn zu verriegeln. Den
Deckel auf den Behalter setzen
und darauf achten, dass er bis
zum Rand heruntergedriickt ist.
Eine Hand wahrend des Betriebs
immer auf den Deckel legen. 5
Um den StéBel zu verwenden,
muss die Verschlusskappe ent-
fernt werden. Die Assistent muss
hierzu immer zuerst ausgeschal-
tet sein. Die Assistent nach dem
Einsetzen des StoBels mit niedri-
ger Geschwindigkeit starten,

um sicherzustellen, dass keine
Lebensmittel durch die Offnung
im Deckel nach oben spritzen.

Anwendung Die zu zerkleinern-
den, zu mixenden oder zu mahl-
enden Zutaten in den Mixer
geben. Den Deckel aufsetzen.
Eine Hand wahrend des Betriebs
immer auf den Deckel legen. Die
Assistent 20-30 Sekunden lang
auf hochster Stufe laufen lassen,
bis alles gut vermengt/zerklein-
ertist. Den Mixer nicht langer als

2 Minuten am Stick laufen lassen,

wenn trockene Dinge zerkleinert
werden, oder langer als 3 Minuten
am Stlick, wenn Flussigkeiten
gemixt werden. Eine Hand wéh-
rend des Betriebs immer auf
den Deckel legen. Zum Entleeren
und Reinigen des Mixers kann
ein Schaber verwendet werden,
allerdings nur, wenn der Mixer
nicht in Betrieb ist. Keine heiBen
Flussigkeiten mixen.

Reinigung Etwas lauwarmes
Wasser und ein paar Tropen
Spulmittel in den Mixer geben
und etwa 25 Sekunden lang auf
héchster Stufe laufen lassen. Den
Mixer dann mit Wasser ausspilen
und an der Luft trocknen lassen.

Lue turvachjeet ennen kayttoa
Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch
Lire les consignes de sécurité avant utilisation
Lea las instrucciones de sequridad antes de usar

BLENDER | Frangais

Montage

1 Mettez la machine sur le coté. 2
Déplacez le capuchon de protec-
tion de la prise d'entrainement
latérale vers la prise d'entraine-
ment principale. 3 Placez le
blender sur la prise latérale et
tournez-le dans le sens des aiguil-
les d'une montre, en veillant a ce
qu'il soit bien en place. & Placez le
couvercle doseur dans le couver-
cle supérieur et tournez-le dans
le sens des aiguilles d'une montre
pour le verrouiller en place. Placez
le couvercle supérieur sur le bol
de blender, en vous assurant qu'il
est bien enfoncé jusqu‘au bord.
Gardez toujours votre main sur le
couvercle pendant l'opération. 5
Utilisez le tamper dans le blender
en retirant d'abord le couvercle
doseur du couvercle supérieur.
Arrétez toujours la machine en
premier. Démarrez l'appareil a
faible vitesse aprés avoir inséré

le tamper, pour vous assurer
qu'aucun aliment n'éclabousse par
I'ouverture du couvercle.

Utilisation Placez les aliments que
vous souhaitez hacher, mélanger
ou broyer dans le blender. Placez
le couvercle comme expliqué ci-
dessus. Gardez toujours votre main
sur le couvercle pendant l'utili-
sation! Faites fonctionner I'appareil
alavitesse la plus élevée pendant
20 a 30 secondes jusqu'a ce que
tout soit bien mélangé/mixé. Evitez
de faire fonctionner le blender
pendant plus de 2 minutes d'affilée
lorsque vous hachez des aliments
secs, ou pendant plus de 3 minutes
d'affilée lorsque vous mixez des
liquides. Le blender ne doit jamais
étre mis en marche sans que son
couvercle soit en place. Gardez
toujours votre main sur le couver-
cle pendant le fonctionnement.
Une spatule peut étre utilisée pour
vider et nettoyer le blender, mais
uniquement lorsque le blender ne
fonctionne pas. Ne mélangez pas
de liquides chauds.

Nettoyage Versez de I'eau chaude
dans le blender avec quelques
gouttes de liquide vaisselle. Faites
fonctionner l'appareil a la vitesse
maximale pendant environ 25
secondes, puis rincez a l'eau et
laissez sécher a l'air libre.

BATIDORA | Espafiol

Montaje

1 Cologue la maquina de lado. 2
Mueva la tapa protectora desde el
conector lateral de la unidad has-
ta la toma principal de la unidad.
3 Coloque la licuadora en el co-
nector lateral de la unidad y girela
en el sentido de las agujas del
reloj, asegurandose de que quede
firme. & Cologue la tapa de medi-
cion en la tapa superior y girela en
el sentido de las agujas del reloj
para que encaje su lugar. Coloque
la tapa superior en la jarra, asegu-
randose de que esté insertada
hasta el borde. Presione siempre
la tapa con la mano mientras la
maquina esté funcionando. 5 Use
el empujador en la licuadora reti-
rando primero la tapa de medicion
de la tapa superior. Pare siempre
la maquina primero. Encienda la
maquina a baja velocidad después
de insertar el empujador, para
asegurarse de que no salpique
ningun alimento a través de la
abertura de la tapa.

Uso Introduzca en la licuadora la
comida que desee picar, mezclar
o0 moler. Ponga la tapa como se
ha explicado anteriormente. jMan-
tenga siempre la mano en la tapa
durante el funcionamiento! Utilice
la velocidad méaxima durante
20-30 segundos hasta que todo
esté bien mezclado/molido. Evite
utilizar la licuadora durante mas
de 2 minutos seguidos cuando
corte alimentos secos, o durante
mas de 3 minutos seguidos cuan-
do mezcle liquidos. Nunca debe
poner en marcha la licuadora sin
la tapa puesta. Presione siempre
la tapa con la mano mientras la
maquina esté funcionando. Se
puede usar una espatula para
vaciar y limpiar la licuadora,

pero solo cuando la licuadora

no esté funcionando. No mezcle
liquidos calientes.

Limpieza Vierta un poco de agua
caliente en la licuadora con un par
de charros de detergente liguido.
Haga funcionar la maquina a la
velocidad méxima durante unos 25
segundos y luego enjuaguela con
agua y déjela secar al aire.

Leggere le istruzioni di sicurezza prima delluso
Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
YuTaiiTe WHCTDYKUMK N0 TEXHMKe B830MACHOCTH Nepen HCNonbaoBaHweM



FRULLATORE | Italiano
Montaggio

1 Mettere la macchina su un lato.
2 Spostare il cappuccio protet-
tivo dalla presa dell'unita laterale
alla presa dell'unita principale.

3 Posizionare il frullatore sulla
presa laterale dell'unita e ruotare
il frullatore in senso orario, assi-
curandosi che sia ben fissato. 4
Posizionare il tappino di misura-
zione nel coperchio superiore
del frullatore e ruotarlo in senso
orario per bloccarlo in posizione.
Posizionare il coperchio superi-
ore sulla brocca, assicurandosi
che sia chiuso ermeticamen-

te. Tenere sempre la mano sul
coperchio durante il funziona-
mento. 5 Utilizzare il tamper nel
frullatore rimuovendo prima il
tappino dal coperchio superi-
ore. Arrestare sempre prima la
macchina. Avviare la macchina a
bassa velocita dopo aver inser-
ito il tamper, per assicurarsi che
nessun cibo schizzi attraverso
I'apertura nel coperchio.

Uso Mettere il cibo da tritare,
mescolare o macinare nel frulla-
tore. Posizionare il coperchio
come spiegato sopra. Tenere
sempre la mano sul coperchio
durante il funzionamento! Azio-
nare alla massima velocita per
20-30 secondi fino a quando
tutto & ben miscelato/macinato.
Evitare di far funzionare il frulla-
tore per pit di 2 minuti quando
si trita il cibo secco o per piu

di 3 minuti alla volta quando si
mescolano i liquidi. Il frullatore
non deve mai essere avviato
senza il coperchio in posizione.
Tenere sempre la mano sul
coperchio durante il funziona-
mento. Una spatola puo essere
utilizzata per rimuovere i residui,
quando il frullatore non & in fun-
zione. Non miscelare liquidi caldi.

Pulizia Versare un po 'di acqua
tiepida nel frullatore con un paio
di gocce di detersivo per piatti.
Far funzionare la macchina alla
massima velocita per circa 25
secondi, quindi risciacquare con
acqua e lasciare asciugare l'aria.

Read the safety instructions before use

Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk

Lees sikkerhedsforskrifterne for brug

BLENDER | Nederlands
Montage

1Plaats de machine op zijn kant. 2
Verplaats de beschermkap van de
aansluiting van de zijaandrijving
naar de hoofdaanslag. 3 Plaats
de blender op de zijste drive-aan-
sluiting en draai de blender met
de klok mee, zodat deze stevig
zit. &4 Plaats het maatdeksel in
het bovenste deksel en draai het
met de klok mee om het op zijn
plaats te vergrendelen. Plaats

het bovenste deksel op de kan en
zorg ervoor dat deze helemaal
tot aan de rand wordt ingedrukt.
Houd altijd uw hand op het deksel
tijdens het gebruik. 5 Gebruik de
tamper in de blender door eerst
het maatdeksel, die in het boven-
ste deksel zit, te verwijderen. Stop
de machine altijd eerst. Start de
machine op een lage snelheid

na het inbrengen van de tamper,
om ervoor te zorgen dat er geen
voedsel opspatten door de ope-
ning in het deksel.

Gebruik Plaats de te hakken,
mengen of malen ingrediénten

in de blender. Doe het deksel
erop. Houd altijd uw hand op het
deksel wanneer het apparaat is
ingeschakeld. Laat de machine
gedurende 20-30 seconden op

de hoogste snelheid draaien tot
alles goed is gemengd/gemalen.
Laat de blender niet langer dan

3 minuten achter elkaar draaien
wanneer u droge ingrediénten
hakt, en niet meer dan 4 minuten
achter elkaar wanneer u vioei-
stoffen mengt. De blender mag
nooit worden gestart zonder

dat het deksel op zijn plaats zit.
Houd altijd uw hand op het deksel
tijdens het gebruik. Een schraper
kan worden gebruikt om de blen-
der te legen en schoon te maken,
maar mag alleen worden gebruikt
als de blender niet draait. Meng
geen hete vioeistoffen.

Schoonmaken Giet wat heet
water in de blender met een paar
spuiten afwasmiddel. Laat de
machine ongeveer 25 seconden
op de hoogste snelheid draaien en
spoel vervolgens af met water en
laat de lucht drogen.

Lue turvachjeet ennen kayttoa
Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch
Lire les consignes de sécurité avant utilisation
Lea las instrucciones de sequridad antes de usar

BNEHJEP | Pycckuit a3blk
Cé6opka

1 MonoxuTe yCcTpoiicTBO Ha 6oK.

2 BbIHbTe 3aLLNTHbINA KOANaYyoK

13 rHesfa 60KoBOro npuBoAa 1
BCTaBbTE €ro B rHEe3/0 rMaBHoro
npusoza. 3 BetasbTe bnexnep

B rHe3f0 H0K0BOro NpuBoda 1
NOBEPHUTE ero Mo YacoBoil CTPenke,
y6EeANBLLMCD, YTO OH NPOYHO 3anK-
cuposaH Ha MecTe. & Betasbre
13MEpHUTENbHYIO KPBILLKY B BEPXHIOWD
KPbILLIKY 1t TOBEPHUTE €€ M0 4acoBoit
CTpenkKe, 4Tobbl 3auKenpoBaTh

Ha MecTe. loMecTUTe BEpXHIOD
KPBILLIKY Ha KyBLLWH 1 NPUXMUTE €e
[0 camoro kpast. Beerna aepxute
PYKY Ha KpbILLKe BO BpeMs paboThl. §
Mpexpe YeM ncnonb3osatb TaMnep
B GneHaepe, BbIHBTE M3MEPUTENbHYIO
KPbILLIKY 113 BEPXHEI KPbILLKM.
Bcerna cHayana ocTaHaBnuBaiiTe
ycTpoiicTso. BeTasms TamMnep,
3anyCTUTe YCTPOWCTBO Ha HU3KON
CKOPOCTH, YT0BbI CoAepXUMoe
KyBLUMHA He pa3bpbi3rusanoch
4epes3 0TBEPCTHE B KPbILLIKE.

Wcnonb3osanue 3arpysuTe B
6neHzep NpoayKTbl, KOTOpbIE Bbl
XOTUTE PasapobuTh, NepemeLlarb
WM U3MeNbuTb. HafleHbTe KPbILLKY,
Kak onucaHo BbilLe. Bcerna aepxute
PYKY Ha KpbILLKe BO Bpems paboTbi!
[laitTe ycTpoiicTey nopaborats

Ha CaMOil BbICOKOI CKOPOCTH B
TeyeHue 20-30 cekyHA, Noka Bce
He ByneT XopoLUo nepemeLuaHo/
13MenbyeHo. He 3anyckaiire
6nexpep 6onee YeM Ha 2 MUHYTbI
NPy U3MeNbYEHIMM CyXiX NPOAYKTOB
1 6onee YeM Ha 3 MUHYTbI Npu
CMeLLMBaHUM XuaKocTeit. HUKoraa
He 3anyckaiite 6nenpep 6e3
KPbILLKK. Bceraa aepxute pyky Ha
KpblLUke BO BpeMs pabotbl. [1ns
ONOPOXHEHUS M 04NCTKN Gnexaepa
MOXHO MCMONb30BATb CKPEBOK, HO
TONbKO TOFA3, KOrAa YCTPOICTBO

He paboraet. He cMeLLmBaiiTe
TopsiuMe XMAKOCTA.

OumcTka Haneiite B 6nexaep
HEMHOro Tenno Bofb! v A06aBbTe
HECKOMbKO Kanenb XuaKocTu Ans
MbITbsi NOCYAbI.

3anycTuTe yCcTpoicTBO Ha caMoit
BbICOKO/ CKOPOCTY 1 JaiiTe emy
nopabotath B TeYeH1e NpUMepHo
25 ceKyHp, nocne Yero npomoitTe
©ero BOZ0/ ¥ AaiiTe BbICOXHYTL

Ha BO3zyXe.

ANKARSRUM

Leggere le istruzioni di sicurezza prima delluso
Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
UuTaiiTe WHCTDYKLUM MO Texkuke GesonackocTh

NEpef MCTIONb30BaHNEM
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CITRUS PRESS -
Product no. 920 900 026 - |;"”

Citruspress
Sitruspresse
Citruspresser
Sitruspuserrin
Zitruspresse
Presse-agrumes
Exprimidor de citricos
Spremiagrumi
Citruspers

[pecc ang UMTPYCOBbIX

max 12|
max 12 qt

Read the safety instructions before use Lue turvaohjeet ennen kayttoa Leggere e istruzion di sicurezza prima delfuso
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CITRUS PRESS | English
Assembly

1-2 Attach the citrus press onto
the machine.

Use

Use the citrus press for oranges,
grapefruit, limes and lemons.
Cut the fruit in half, place the cut
surface against the centre of the
press and run on medium speed.

Cleaning

Rinse off with hot water. If nece-
ssary, the citrus press may be
washed in the dishwasher.

SITRUSPUSERRIN | Suomi
Asennus

1-2 Asenna sitruspuserrin
laitteeseen.

Kaytto

Kayta sitruspuserrinta appel-
siinien, greippien, limettien ja
sitruunoiden puristamiseen.
Leikkaa hedelmat puolikkaiksi,
pida leikkauspintaa puserrinosaa
vasten ja kayta laitetta keskino-
peudella.

Puhdistus

Huuhtele [ampimalla vedella.
Sitruspusertimen voi pesta tarvit-
taessa astianpesukoneessa.

SPREMIAGRUMI | Italiano
Montaggio

1-2 Montare lo spremiagrumi
sulla macchina.

Uso

Usare lo spremiagrumi per
spremere arance, pompelmi,
lime e limoni. Tagliare la frutta a
meta, appoggiare la superficie
tagliata sul centro dello spremi-
agrumi e azionare la macchina a
media velocita.

Pulizia

Sciacquare via i residui con
acqua calda. Se necessario, &
possibile lavare lo spremiagrumi
in lavastoviglie.

CITRUSPRESS | Svenska
Montering

1-2 Montera citruspressen
pa maskinen.

Anvandning

Anvand citruspressen till apel-
sin, grapefrukt, lime och citron.
Skar frukten i halvor, hall skar-
ytan mot presskullen och kor
pa medelhastighet.

Rengoring

Spola av med varmt vatten.
Vid behov gar det bra att diska
citruspressen i diskmaskin.

ZITRUSPRESSE | Deutsch
Zusammenbau

1-2 Befestigen Sie die Zitrus-
presse an der Maschine.

Verwendung

Sie konnen die Zitruspresse flr
Orangen, Grapefruits, Limetten
und Zitronen verwenden. Halb-
ieren Sie die Frichte mit einem
Messer. Driicken Sie Schnittseite
gegen die Mitte der Presse und
lassen Sie die Maschine mit mitt-
lerer Geschwindigkeit laufen.

Reinigung

Spulen Sie die Zitruspresse mit
heiBem Wasser ab. Bei Bedarf
kann sie in der Spulmaschine
gereinigt werden.

CITRUSPERS | Nederlands
Montage

1-2 Bevestig de citruspers op
de machine.

Gebruik

Gebruik de citruspers voor
sinaasappels, grapefruit, limoen-
en en citroenen. Snijd het fruit
doormidden, plaats het snijvlak
tegen het midden van de pers en
laat de machine op gemiddelde
snelheid lopen.

Reiniging

Afspoelen met heet water. Indien
nodig kan de citruspers in de
vaatwasser worden gewassen.

SITRUSPRESSE | Norsk
Montering

1-2 Monter sitruspressen
pa maskinen.

Bruk

Bruk sitruspressen til appelsin,
grapefrukt, lime og sitron. Del
frukten i to, hold skjereflaten
mot toppen av pressen og kjgr
ved middels hastighet.

Rengjgring

Skyll av med varmt vann. Ved
behov kan sitruspressen vaskes
i oppvaskmaskin.

PRESSE-AGRUMES | Frangais
Montage

1-2 Placez le presse-agrumes
sur lappareil.

Utilisation

Utilisez le presse-agrumes pour
oranges, pamplemousses, citrons
verts et citrons. Coupez le fruit
en deux, maintenez le centre
contre le presse-agrumes et fai-
tes tourner en vitesse moyenne.

Nettoyage

Rincez sous l'eau chaude. Le
presse-agrumes peut étre lavé
en lave-vaisselle si nécessaire.

ANKARSRUM

CITRUSPRESSER | Dansk
Montering

1-2 Montér citruspresseren
pa maskinen.

Anvendelse

Brug citruspresseren til appel-
siner, grapefrugt, lime og citron.
Del frugterne i halve, hold skeere-
fladen mod pressekuglen, og ker
ved medium hastighed.

Renggring

Skyl af med varmt vand. Citrus-
presseren taler opvaskemaskine,
hvis det er ngdvendigt.

EXPRIMIDOR DE CITRICOS | Espariol
Montaje

1-2 Acople el exprimidor de

citricos a la maquina.

Uso

Utilice el exprimidor de citricos
para naranjas, pomelos, limas y
limones. Corte las piezas de fruta
por la mitad, coloque la superficie
de corte en el centro del exprimi-
dor y ponga en marcha la maqui-
na a velocidad media.

Limpieza

Enjuague con agua caliente has-
ta eliminar los restos de fruta.
Si es necesario, el exprimidor

de citricos se puede lavar en

el lavavajillas.

NPECC AN LUUTPYCOBbIX | Pycckuit s3blk

C6opka
1-2 MpucoeguHuTe npecc ans
LINTPYCOBBIX K KOMBaIHY.

Wcnonb3oBanue

[Ins npuroToBneHus coka u3
anenbCiHOB, rperndpyTos,
NaliMoB 1 IMMOHOB. Paspexbre
GpyKT nononam, NpuKMmTe
pa3pesoM K LieHTpy npecca 1
BK/NIOYMTE CPEAHION CKOPOCTb.

Ouyuctka

MpombiBaTb TéNN0I BOLON. Mpn
Heo6X0aMMOCTH NPeCe ANg LMTPY-
COBbIX MOXHO TakXEe MbiTb B
NOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

Read the safety instructions before use

Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk

Lees sikkerhedsforskrifterne for brug

Lue turvachjeet ennen kayttoa
Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch
Lire les consignes de sécurité avant utilisation
Lea las instrucciones de sequridad antes de usar

Leggere le istruzioni di sicurezza prima delluso
Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
UuTaiiTe WHCTDYKLUM MO Texkuke GesonackocTh
n1epef MCONb30BaHMEM
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MINCER C

Product no. 920 900 057

Kvarn
Kjgttkvern
Kgdhakker
Lihamylly
Fleischwolf [
Hachoir v
Picadora de carne

Tritacarne

Vleesmolen

Mgacopybka

Read the safety instructions before use Lue turvachjeet ennen kayttoa Leggere le istruzioni di sicurezza prima delluso
18 Las sikerhetsforeskrifterna fore anvandning Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk Lire les consignes de sécurité avant utilisation YuTaiiTe WHCTDYKUMK N0 TEXHMKe B830MACHOCTH Nepen HCNonbaoBaHweM

Les sikkerhedsforskifterne far brug Lea las instrucciones de seguridad antes de usar



MINCER | English
Wash before use.

Assembly

1-3 Attach the mincer parts onto
the machine. & Fit the knife onto
the mincer. Be sure to turn the
sharp side of the knife towards
the hole disc. 5-6 Select which
hole disc you want to use and
fit it onto the knife. 7-9 Put

the machine on its side and
attach the rest.

Use The 2.5 mm hole disc is for
fish and paté and similar. The
45 mm standard hole disc is for
meat, chicken or fish. Use the

6 mm hole disc to mince things
slightly more coarsely, and the
8 mm hole disc for pre-mincing
if the meat is tough or sinewy.
Mince again using the 4.5 mm
or 2.5 mm perforated disc for
a finer mince.

Before mincing, cut the food

into wedges or coarse strips.
Vegetables should be parboiled
before mincing. Run the machine
on medium speed. Always use
the plunger to feed the ingre-
dients through. Never stick your
hands or other objects into

the mincer.

Cleaning

Wash the mincer, the hole discs,
the knife, the mincer screw,

and the lock ring by hand and
then dry them thoroughly. Apply
a little cooking oil to the hole
discs and knife. Do not soak the
mincer housing or accompany-
ing parts. The plastic items are
dishwasher safe.

Read the safety instructions before use

Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk

Lees sikkerhedsforskrifterne for brug

KVARN | Svenska
Diskas fore anvandning.

Montering

1-3 Montera kvarndelarna pa
maskinen. & Satt kniven pa
kvarnen. Var noga med att vanda
knivens vassa sida ut mot hal-
skivan. 5-6 Valj vilken halskiva

du vill anvanda och montera den
utanpa kniven. 7-9 Lagg maski-
nen pa sidan och montera de
resterande delarna.

Anvéandning Anvand halskiva

2,5 mm till att mala fiskfars, till
patéer och liknande. Anvand
standardhalskiva 45 mm till att
mala férs av kott, kyckling eller
fisk. Anvand halskiva 6,0 mm till
att mala lite grévre fars och hal-
skiva 8,0 mm till att formala om
kottet ar segt eller senigt. Efter-
mal med halskiva 45 mm eller 2,5
mm fér finare férs.

Skar forst det som ska malas

i klyftor eller grova strimlor.
Grénsaker bor forvallas innan
malning. Kér maskinen pa medel-
hastighet. Anvand alltid matar-
proppen for pamatning. Stoppa
aldrig hander eller frammande
foremal i kvarnen.

Rengdring Diska kvarnen, hal-
skivorna, kniven, kvarnvalsen

och kvarnringen for hand och
torka delarna ordentligt. Smérj in
halskivorna och kniven med lite
matolja. Bl6tldgg inte kvarnhus
eller tillhérande delar. Plast-
detaljerna kan maskindiskas.

Lue turvachjeet ennen kayttoa
Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch
Lire les consignes de sécurité avant utilisation
Lea las instrucciones de sequridad antes de usar

KJOTTKVERN | Norsk
Vask for bruk.

Montering

1-3 Monter kvernen pa maskinen.
4 Monter kniven pa kvernen. Pass
pa at den skarpe siden av kniven
vender ut mot hullskiven. 5-6
Velg hvilken hullskive du vil bruke,
0g monter den utenpa kniven.
7-9 Sett maskinen pa siden og
monter de resterende delene.

Bruk Bruk hullskiven pa 2,5 mm
til @ male fiskefarse, til pateer
og lignende. Bruk standardhull-
skiven pa 4,5 mm til & male farse
av kjatt, kylling eller fisk. Bruk
hullskiven pa 6 mm til & male
grovere farse og bruk standard-
hullskiven pa 8 mm til & formale
hvis kjgttet er litt seigt eller fullt
av sener. Mal en gang til med
hullskiven pa 4,5 mm eller 25 mm
for finere farse.

Skjeer det som skal males, i bater
eller grove strimler. Grannsaker
ber forvelles fgr de males. Kjgr
maskinen pa middels hastighet.
Bruk alltid mateproppen til pa-
fylling. Ikke stikk hender eller
fremmede gjenstander i kvernen.

Rengjgring Vask kvernen, hull-
skiven, kniven, kvernvalsen og
laseringen for hand. Etter at
kjgttkvernhuset og medfglgende
deler er handvasket, ma de tgr-
kes grundig. Smer hullskiven og
kniven inn med litt matolje.
Kjgttkvernhuset eller medfalg-
ende deler skal ikke blgtlegges.

Leggere le istruzioni di sicurezza prima delluso
Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
UuTaiiTe WHCTDYKLUM MO Texkuke GesonackocTh

ANKARSRUM

KODHAKKER | Dansk
Vask fr brug.

Montering

1-3 Montér kgdhakker pa ma-
skinen. & Montér kniven pa ked-
hakkern. Veer ngje med at vende
knivens skarpe side ud mod
hulskiven. 5-6 Valg en hulskive
o0g montér den uden pa kniven.
7-9 St maskinen pa sin side og
montér de resterende dele.

Anvendelse Brug hulskiven 2,5
mm til at hakke fiskefars til paté
eller lignende. Brug standard-
hulskiven pa 4,5 mm til at hakke
fars af kad, kylling eller fisk. Brug
standardhulskiven pa 6 mm til at
hakke lidt grovere fars og brug
hulskiven pa 8 mm til at for-
hakke, hvis kgdet er lidt sejere
eller senet. Hak efter med hul-
skiven pa 4,5 mm eller 25 mm for
en finere fars.

Skeer det, der skal hakkes, i bade
eller grove strimler. Grantsager
bgr forbehandles inden hakning.
Ker ved medium hastighed. Brug
altid stoppepinden til pafyld-
ning. Put aldrig hander eller
fremmedlegemer ned i kveernen.

Rengjgring Kvarnen, hulskiven,
kniven, kgdhakkerskruen og lase-
ringen skal handvaskes. Efter at
kpdhakkerens hus og tilbehgrs-
dele er blevet handvasket skal

du tgrre dem grundigt af. Smar
hulskiven og kniven med lidt
madolie. Leeg ikke kpdhakkerens
hus eller tilbehgrsdele i blgd.

NEpef MCTIONb30BaHNEM
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LIHAMYLLY | Suomi
Pesta ennen kayttoa.

Kokoaminen

1-3 Asenna mylly laitteeseen.

4 Asenna veitsi. Varmista, ettd
veitsen terava puoli on suunnat-
tu kohti reikalevya. 5-6 Valitse
reikalevy ja asenna se veitsen
paalle. 7-9 Aseta kone kyljelleen
ja kokoa loput osat.

Kaytto Kayta 2,5 mm reikélevya
esimerkiksi kalamurekkeen jau-
hamiseen tai pateiden valmistuk-
seen. Kayta 4,5 mm vakioreika-
levya murekkeen jauhamiseen
lihasta, kanasta tai kalast. Kayta
6 mm vakioreikalevya hieman
karkeamman murekkeen jauha-
miseen, ja kayta 8 mm vakiorei-
kalevya jauhamiseen, jos liha on
hieman sitkedmpaa tai janteista.
Jauha sen jalkeen 4,5 mm tai 2,5
mm reikalevylla hienojakaisen
murekkeen saamiseksi.

Leikkaa jauhettava ruoka-aine
lohkaiksi tai suikaleiksi. Vihan-
nekset on ryopattava ennen
jauhamista. Kayta laitetta kes-
kinopeudella. Kayta aina syotto-
paininta ainesten syottamiseen.
Ala koskaan tyonné kasia alaka
mitaan esinetta myllyyn.

Puhdistus Pese lihamylly,
reikalevyt, veitsi, lihamyllyn ruuvi
ja lukitusrengas kasin. Kuivaa
huolellisesti. Voitele reikalevyt
ja veitsi kevyesti ruokadljylla.
Ala liota lihamyllyn koteloa tai
siihen liittyvia osia.

Read the safety instructions before use

Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk

Lees sikkerhedsforskrifterne far brug

FLEISCHWOLF | Deutsch
Vor Gebrauch waschen.

Zusammenbau

1-3 Befestigen Sie den Fleisch-
wolf an der Maschine. & Zum
Zerkleinern befestigen Sie das
Messer. Achten Sie darauf, dass
die scharfe Seite des Messers
zur Lochscheibe zeigt. 5-6
Wahlen Sie die gewlnschte
Lochscheibe aus und befestigen
Sie sie auBen am Messer. 7-9
Stellen Sie die Maschine auf

die Seite und montieren Sie die
restlichen Teile.

Verwendung Mit der 2,5-mm-
Lochscheibe kdnnen Sie Fisch
zerkleinern, Pasteten zubereiten
usw. Mit der 4,5-mm-Standard-
Lochscheibe kdnnen Sie Fleisch,
Huhnchen oder Fisch zerkleinern.
Mit der 6-mm-Lochscheibe kdn-
nen Sie Lebensmittel ein wenig
groéber zerkleinern und mit der
8-mm-Lochscheibe kdnnen Sie
zéhes oder sehniges Fleisch vor-
zerkleinern. Zerkleinern Sie das
Fleisch danach mit der 45-mm-
oder 2,5-mm-Lochscheibe weiter.

Schneiden Sie die zu zerkleinern-
den Lebensmittel in Stlicke oder
grobe Streifen. Gemise sollte vor
dem Zerkleinern blanchiert wer-
den. Lassen Sie die Maschine mit
mittlerer Geschwindigkeit laufen.
Verwenden Sie zum Zufihren
von Lebensmitteln immer den
Stopfer. Fassen Sie nicht mit

den Handen in den Fleischwolf
und achten Sie darauf, dass
keine Gegenstande in den
Fleischwolf geraten.

Reinigung Den Fleischwolf, die
Lochscheiben, das Messer, die
Transportschnecke und den Ver-
schlussring von Hand waschen
und griindlich abtrocknen. Die
Lochscheiben und das Messer
mit etwas Speisedl einreiben und
mit Kiichenpapier abwischen.
Weichen Sie das Fleischwolf-
gehduse und die dazugehorigen
Teile nicht ein.

Lue turvachjeet ennen kayttoa
Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch
Lire les consignes de sécurité avant utilisation
Lea las instrucciones de sequridad antes de usar

HACHOIR | Frangais
Laver avant utilisation.

Montage

1-3 Fixez le hachoir sur I'appareil.
&4 Pour hacher, fixez le couteau.
Veillez a ce que le coté tranchant
du couteau soit placé vers le
disque perforé. 5-6 Choisissez
votre disque perforé et fixez-le a
I'extérieur du couteau. 7-9 Mettez
I'appareil sur le coté et assem-
blez les piéces restantes.

Utilisation Utilisez le disque per-
foré 2,5 mm pour la fabrication
de terrines de poisson, patés etc.
Le disque standard de 45 mm
pour hacher viande, volailles et
poisson. Le disque de 6 mm pour
obtenir une farce plus grossiére
et le disque de 8 mm pour pré-
hacher si la viande est dure ou
tendineuse. Hachez ensuite la
farce grossiere obtenue a nou-
veau avec le disque perforé 4,5
mm ou 2,5 mm pour obtenir une
farce plus fine.

Coupez d'abord en quartiers

ou en tranches épaisses. Les
légumes doivent étre blanchis
avant d'étre hachés. Faites mar-
cher a vitesse moyenne. Utilisez
toujours le poussoir pour ali-
menter le hachoir. N'introduisez
jamais vos mains ou d'autres
objets dans le hachoir.

Nettoyage Lavez le hachoir, le
disque perforé et le couteau

a la main. Une fois que le boitier
du hachoir et les piéces qui
I'accompagnent ont été laves

a la main, séchez-les soigneuse-
ment. Graissez le disque et le
couteau avec un peu d'huile

de table. Ne trempez pas le
boitier du hachair ou les pieces
qui 'accompagnent.

PICADORA DE CARNE | Espafiol
Lavar antes de usar.

Montaje

1-3 Coloque la picadora de carne
en la maquina. & Para picar,
acople la cuchilla. Asegurese de
que el filo del cuchillo apunte
hacia el disco perforado. 5-6 Elija
el disco perforado que desee
utilizar y pongalo en la parte ex-
terior del cuchillo. 7-9 Cologue la
maquina en el costado y ensam-
ble las partes restantes.

Uso Utilice el disco perforado

de 2,5 mm para picar pescado,
hacer patg, etc. Utilice el disco
perforado estandar de 4,5 mm
para picar carne, pollo o pesc-
ado. Utilice el disco perforado de
6 mm para picar alimentos en
trocitos ligeramente mas gran-
des y el disco perforado de 8 mm
para la fase preliminar de picado
si la carne es fibrosa o un poco
dura. Vuelva a picar la carne con
el disco perforado de 4,5 mm o
2,5 mm para un picado mas fino.

Corte en pedazos o en tiras
gruesas los alimentos que de-
see picar. Cueza parcialmente
las verduras antes de picarlas.
Ponga la maquina en funciona-
miento a velocidad media. Utilice
siempre el empujador para in-
troducir los alimentos. No meta
nunca las manos ni otros objetos
en la picadora.

Limpieza Lave a mano y
minuciosamente la picadora, los
discos, la cuchilla, el tornillo de
picadora y anillo de seguridad.
Después de lavar, séquelos bien.
Aplicar un poco de aceite para
cocinar a los discos y cuchilla. No
remoje la carcasa de la picadora
ni las piezas que la acompanan.

Leggere le istruzioni di sicurezza prima delluso
Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
YuTaiiTe WHCTDYKUMK N0 TEXHMKe B830MACHOCTH Nepen HCNonbaoBaHweM



TRITACARNE | [taliano
Lavare prima dell'uso.

Montaggio

1-3 Montare il tritacarne sulla
macchina. & Per tritare, montare
la lama. Accertarsi di rivolgere
il tagliente del coltello verso

il disco forato. 5-6 Scegliere

il disco forato che si desidera
usare e montarlo esternamente
rispetto al coltello. 7-9 Metti la
macchina sul lato e montare le
parti rimanenti.

Uso Usare il disco con fori da 25
mm per tritare pesce, preparare
paté, ecc. Usare il disco con fori
standard da 4,5 mm per tritare
carne, pollo o pesce. Usare il dis-
co con fori standard da 6 mm per
ottenere un trito leggermente
piu grosso e il disco con fori
standard da 8 mm per preparare
un trito preliminare quando la
carne & leggermente dura o
fibrosa. Tritare di nuovo con il
disco con fori da 450 2,5 mm per
ottenere un trito piu fine.

Tagliare gli ingredienti da tritare
in pezzi o strisce grossolane. £
necessario sbollentare la ver-
dura prima di tritarla. Azionare la
macchina a media velocita. Usare
sempre il pestello per introdurre
gli ingredienti nel tritacarne. Mai
introdurre le mani o altri oggetti
nel tritacarne.

Pulizia Lavare a mano il trita-
carne, il disco forato, la lama,
la vite e I'anello di bloccaggio.
Dopo averli lavato, asciugateli
accuratamente. Applicare

un poco di olio da cucina sul
disco forato e sulla lama. Non
immergere |'alloggiamento
del tritacarne o le parti che
lo compongano.

Read the safety instructions before use

Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk

Lees sikkerhedsforskrifterne for brug

VLEESMOLEN | Nederlands
Wassen voor gebruik.

Montage

1-3 Monteer de vlieesmolen op
de machine. & Om te hakken,
monteert u het mes. Zorg ervoor
dat u de snijkant van het mes
naar de geperforeerde schijf
draait. 5-6 Kies de geperfor-
eerde schijf die u wilt gebruiken
en monteer deze buiten aan
het mes. 7-9 Plaats de machine
aan de zijkant en monteer de
resterende onderdelen.

Gebruik Gebruik de schijf met
gaten van 25 mm om vis te
hakken, patés te bereiden, enz.
Gebruik de standaardschijf met
gaten van 4,5 mm om vlees, kip of
vis te hakken. Gebruik de schijf
met gaten van 6 mm om een iets
groter gehakt te verkrijgen en
de schijf met gaten van 8 mm
om een eerste maling te doen
wanneer het vlees enigszins hard
of vezelig is. Hak opnieuw met
de schijf met gaten van 45 of
2,5mm om een fijnere gehakt

te verkrijgen.

Snijd eerst de ingrediénten in
stukjes of grove reepjes. Het is
noodzakelijk om de groente te
blancheren voordat u deze hakt.
Laat de machine op gemiddelde
snelheid draaien. Gebruik altijd
de stamper om de ingrediénten
in de vleesmolen te brengen.
Breng nooit handen of andere
voorwerpen in de vieesmolen.

Schoonmaken Was de vlees-
molen, de geperforeerde schijf,
het mes, de vleesmolenschroef
en de bevestigingsring met de
hand. Na het wassen droog ze
grondig af. Breng een beetje
bakolie aan op de geperforeerde
schijf en het mes. U moet de
behuizing van de vleesmolen of
de delen waaruit deze is samen-
gesteld nooit onderdompen.

Lue turvachjeet ennen kayttoa
Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch
Lire les consignes de sécurité avant utilisation
Lea las instrucciones de sequridad antes de usar

MSACOPYBKA | Pycckuit a3bik
MbITb nepes ynotpe6nexmem.

Cé6opka

1-3 YcTaHoBNTE MACOPYOKY Ha
KombalitH. & [Ins nepemennBaxms
Msca YCTaHoBMTE HOX. Byabre
BHWMATENbHbI NPY YCTaHOBKE
HOXa, Ne3BIs AONXHbI BbITb NO-
BEPHYTbI B CTOPOHY ANCKa. 5-6
BbibepuTe HeobXoauMbIl ancK 1
YCTaHOBWTE MOCAE HOXa.

Wcnonb3oBauue Vicnonbayiite
QWCK 2,5 MM iNns pbi6HOrO
(apLua, natutera v nogo6Horo.
Mcnonb3yiite cTaHaapTHbI
ANCK 4 MM ANs nepemenusanms
MsiCa, KypuLbl U pbibbl.

[luck 6 MM ncnonbayercs Ans
(apLua KpynHoro nomona.
[lnck 8 MM ncnonbayetcs

ANS NPeaBapuTeNbHOro
nepemanbiBanus XunmcToro
Msca. [1ocne 3Toro MoXHo
MCNONb30BaTh AMCK 2,5 MM.

MpoayKThl Ans py6ku cnepyet
NpeaBapuTeNbHO HapesaTb
L0N1bKaMM NGB0 KPYMHbIMI
nonockamu. 0BOLLYM HeoBxoauMo
npenBapuTensHo 06aatb
KUNSTKOM. YCTaHOBUTE

CPe/HIi0 CKOPOCTb PaboT
KoMbaliHa. Bcerfia ncnonbayire
OrpaHuunTENb AN 3arpy3kn
npoaykToB. /136eraitte nonagaxus
PyK nv apyrux 06bekTos

B MAICOPY6KY.

Oumctka Macopybky,
nepdop1poBaHHbIit ANCK

1 HOX HEOBX0AMMO MbITb
BPYYHY0. locne pyyHow MOitKK
TLLATENbHO NPOCYLLNTE KOPNYC
MACOPY6KY 1 conyTCTBYlOLLME
Aetanu.focne MbiTb CMaxsTe
ANCK 1 HOX HEBOMbLIMM
KONMYECTBOM PaCTUTENbHOTO
Macna. He norpyxaite B

BOZY KOPMyC MACOpY6KH 1
CONYTCTBYHOLLME AeTanu.

ANKARSRUM

Leggere le istruzioni di sicurezza prima delluso
Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
UuTaiiTe WHCTDYKLUM MO Texkuke GesonackocTh

NEpef MCTIONb30BaHNEM
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SAUSAGE HORNS

Product no. 920 900 042

Korvhorn
Pglsehorn
Pglsehorn
Makkarasuppilot
Wurstfullaufsatze
Embouts a saucisses }
Embudo para
embutir salchichas
Corni per salsiccia
Worstvultrechters
KonbacHble poxKu

VY wh

Read the safety instructions before use Lue turvaohjeet ennen kayttoa Leggere le istruzioni di sicurezza prima delfuso
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SAUSAGE HORNS | English
Assembly

1-5 Attach the mincer parts, the
sausage ring and the chosen
sausage horn onto the machine.
Choose horn based on what size
sausages you wish to make. 6-8
Turn the machine on its side and
attach the rest.

Use When stuffing sausages,
slip the sausage casing onto the
opening of the sausage horn.
Run the machine on low speed.
Gradually feed the sausage
mixture through with the help
of the plunger. Carefully guide
the casing as it begins to fill

to prevent any air pockets or
overfilling. If air pockets do
appear, stop the machine and
carefully press the air bubble
backwards via the groove on the
sausage horn. Always use the
plunger to feed the ingredients
through. Never stick your hands
or other objects into the mincer.

Cleaning Wash the mincer by
hand and then dry thoroughly.
Do not soak the mincer housing
or accompanying parts. The
plastic sausage horns are
dishwasher safe.

Read the safety instructions before use

Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk

Lees sikkerhedsforskrifterne for brug

KORVHORN | Svenska
Montering

1-5 Montera kvarnen, korvringen
och det valda korvhornet pa
maskinen. Valj horn baserat pa
vilken tjocklek pa korven du vill
ha. 6-8 Lagg maskinen pa sidan
och montera resterande delar.

Anvandning Tra fjalstret dver
korvhornet. Kér maskinen pa

lag hastighet. Mata pa med fars
steg for steg i matarbordet och
hjalp till med matarproppen. Styr
forsiktigt fjalstret nar det borjar
fyllas for att forhindra luftfickor
eller éverfyllning. Om det &nda
skulle komma luft i korven, stang
av maskinen och tryck forsiktigt
ut luften bakat via sparet pa
korvhornet. Anvand alltid matar-
proppen for pAmatning. Stoppa
aldrig hander eller frammande
foremal i kvarnen.

Rengdring Diska kvarnen for
hand och torka den ordentligt.
Blotlagg aldrig kvarnhuset
eller tillhdrande delar. Plast-
detaljerna och korvhornen kan
maskindiskas.

Lue turvachjeet ennen kayttoa
Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch
Lire les consignes de sécurité avant utilisation
Lea las instrucciones de sequridad antes de usar

POLSEHORN | Norsk
Montering

1-5 Monter kvernen, pglseringen
og det valgte palsehornet pa
maskinen. Velg horn basert pa
tykkelsen pa pslsen du @nsker.
6-8 Legg maskinen pa siden og
monter de resterende delene.

Bruk Tree pglseskinnet over
polsehornet. Kjgr maskinen pa
lav hastighet. Tillsett farsen via
matebrettet og hjelp til med
mateproppen. Far palseskinnet
forsiktig nar det begynner &
fylles for & forhindre Iuftlommer
eller overfylling. Hvis luft skulle
komme i pglsen, stopper du
maskinen og trykker luften
forsiktig ut bakover via sporet
pa pelsehornet. Bruk alltid
mateproppen til pafylling. lkke
stikk hender eller fremmede
gjenstander i kvernen.

Rengjgring Vask kvernen for
hand. Etter at kjgttkvernhuset
og medfglgende deler er
handvasket, ma de terkes
grundig. Kjgttkvernhuset eller
medfglgende deler skal ikke
blgtlegges. Plastdetaljene kan
vaskes i oppvaskmaskin.

Leggere le istruzioni di sicurezza prima delluso
Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
UuTaiiTe WHCTDYKLUM MO Texkuke GesonackocTh

ANKARSRUM

POLSEHORN | Dansk
Montering

1-5 Montér kedhakker, palsering
og det valgte pglsehorn pa
maskinen. Veelg horn baseret
pa tykkelsen af den pglse, du
gnsker. 6-8 Lag maskinen

pa siden og monteér de
resterende dele.

Anvendelse Trak tarmen

over pplsehornet. Tilsat

kpdet via fadebakken og brug
nedstopperen. Kgr maskinen
ved lav hastighed. Fgr forsigtigt
tarmen, nar den begynder at
fylde for at forhindre luftiommer
eller overfyldning. Hvis der
kommer luft ind i pglsen, stop
maskinen, og tryk forsigtigt
luften tilbage ved hjelp af
rillerne pa pslsehornet. Brug
altid stoppepinden til pafyldning.
Put aldrig hander eller fremme-
dlegemer ned i kvaernen.

Rengjoring Kpdhakkeren skal
handvaskes. Efter at kgd-
hakkerens hus og tilbehgrsdele
er blevet handvasket skal du
terre dem grundigt af. Lag ikke
kedhakkerens hus eller tilbehgrs-
dele i blgd. Plastdetaljerne kan
vaskes i opvaskemaskine.

NEpef MCTIONb30BaHNEM
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MAKKARASUPPILOT | Suomi
Kokoaminen

1-5 Asenna mylly laitteeseen.
Asenna makkaran tayttamista
varten makkarasuppilo. Valitse
makkarasarvi sen perusteella,
minka kokoisia makkaroita haluat
tehda. 6-8 Aseta kone kyljelleen
ja kokoa loput osat.

Kaytto Kun taytat makkaraa,
pujota makkarasuoli makkara-
suppilon paalle. Kayta laitetta
pienella nopeudella. Jos makka-
raan jaa ilmaa, pysayta laite ja
purista ilmaa varovasti taakse-
pdin ja ulos makkarasuppilossa
olevan uran kautta. Kayta aina
syottopaininta ainesten syot-
tamiseen sekd jauhamiseen

ja makkaran tayttamiseen. Ala
koskaan tydnna kasia alaka
mitaan esinetta myllyyn.

Puhdistus Pese mylly kasin. Kun
lihamyllyn kotelo ja siihen liittyvat
osat on pesty kasin, kuivaa ne
huolellisesti. Alé liota lihamyllyn
koteloa tai siihen liittyvia osia.
Makkarasuppilon muoviosat voi-
daan pesta astianpesukoneessa.

Read the safety instructions before use

Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk

Lees sikkerhedsforskrifterne far brug

WURSTFULLAUFSATZE | Deutsch
Zusammenbau

1-5 Befestigen Sie die Fleisch-
wolfteile, den Wurstring und

den gewahlte Wurstfillaufsatz
an der Maschine. Welchen
Wurstfullaufsatz Sie wahlen,
richtet sich danach, wie dick
oder dinn die Wurst werden soll.
6-8 Legen Sie die Maschine auf
die Seite und befestigen Sie den
Rest der Teilen.

Verwendung Um Bratwurst zu
herstellen, ziehen Sie die Wurst-
hille auf dem Wurstfillaufsatz
auf. Die Wurstmasse mithilfe
des Tabletts und des Stopfers
einfullen. Die Maschine mit
niedriger Geschwindigkeit
laufen lassen. Wenn Luft in die
Wurst gelangt, die Maschine
ausschalten und die Luftblase
vorsichtig Uber die Einkerbung
auf dem Wurstfiillaufsatz nach
hinten driicken. Verwenden Sie
zum Zufuhren von Lebensmitteln
immer den Stopfer. Fassen Sie
nicht mit den Handen in den
Fleischwolf und achten Sie
darauf, dass keine Gegenstande
in den Fleischwolf geraten.

Reinigung Spiilen Sie den
Fleischwolf von Hand. Nachdem
Sie das Fleischwolfgehause und
die dazugehdrigen Teile von
Hand gewaschen haben,
trocknen Sie sie grindlich

ab. Weichen Sie die Teile

nie ein. Die Kunststoffteile

des Wurstfllaufsatzes sind
spllmaschinenfest.

Lue turvachjeet ennen kayttoa
Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch
Lire les consignes de sécurité avant utilisation
Lea las instrucciones de sequridad antes de usar

EMBOUTS A SAUCISSES | Francais
Montage

1-5 Fixez les pieces du hachoir,
I'anneau de saucisse et 'embout
de saucisse choisie sur 'appareil.
Choisissez 'embout en fonction
de I'épaisseur des saucisses que
vous souhaitez obtenir. 6-8 Met-
tez I'appareil sur le coté et fixez
le reste des pieces.

Utilisation Pour la fabrication
des saucisses, glissez le boyau
sur 'embout. Ajoutez la viande
sur le plateau d'alimentation en
vous aidant du poussoir. Faites
marcher a vitesse lente. Guidez
soigneusement les boyaux lors-
qu'il commence a se remplir
pour éviter tout remplissage
des bulles d'air ou de surrem-
plissage. Si des bulles d'air
apparaissent a l'intérieur de la
saucisse, arrétez l'appareil et
pressez délicatement l'air vers
I'embout pour le faire sortir par
les cannelures. Utilisez toujours
le poussoir pour alimenter le
hachair. N'introduisez jamais
vos mains ou d'autres objets
dans le hachoir.

Nettoyage Lavez le hachoir a la
main. Une fois que le baitier du
hachair et les pieces qui I'accom-
pagnent ont été lavés a la main,
séchez-les soigneusement. Ne
trempez pas le boitier du hachoir
ou les pieces qui I'accompagnent.
Les accessoires en plastique et
I'embout a saucisses peuvent
étre lavés en lave-vaisselle.

EMBUDO PARA SALCHICHAS | Espaiiol
Montaje

1-5 Cologue la picadora de
carne en la maquina. Para
hacer embutidos, acople la
embuchadora. Elija el cuerno
de salchicha segun el tamafio
de las salchichas que desea
hacer. 6-8 Coloque la maquina
en el costado y ensamble las
partes restantes.

Uso Para hacer embutidos,
ensarte la tripa en la embucha-
dora. Ajuste la maquina a baja
velocidad. Si entra aire en el
embutido, detenga la maquina 'y
empuje la burbuja de aire hacia
atras con cuidado por medio de
la ranura de la embuchadora.
Utilice siempre el empujador
para introducir los alimentos. No
meta nunca las manos ni otros
objetos en la picadora.

Limpieza Lave la picadora a
mano. Después de lavar a mano
la carcasa de la picadora y las
piezas que la acompanan, séque-
las bien. No remoje la carcasa
de la picadora ni las piezas que
la acompanan. Los componentes
de plastico de la embuchadora
son aptos para el lavavajillas.

Leggere le istruzioni di sicurezza prima delluso
Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
YuTaiiTe WHCTDYKUMK N0 TEXHMKe B830MACHOCTH Nepen HCNonbaoBaHweM



CORNI PER SALSICCIA | Italiano
Montaggio

1-5 Montare il tritacarne e
I'accessori per insaccare sulla
macchina. Scegliere il corno in
base allo spessore delle salsicce
desiderato. 6-8 Appoggiare la
macchina sul fianco e montare
gli altri accessori.

Uso Per preparare insaccati,
infilare il budello sul corno per
salsicce. Spingere il macinato nel
vassoio di carico aiutandosi con
il pestello spingicarne. Azionare
la macchina a bassa velocita.

Se nellinsaccato entra aria,
spegnere la macchina e premere
con cura la bolla d'aria facendola
arretrare e spingendola attra-
verso la scanalatura presente sul
corno. Usare sempre il pestello
per introdurre gli ingredienti nel
tritacarne. Mai introdurre le mani
0 altri oggetti nel tritacarne.

Pulizia Lavare il tritacarne a
mano. Dopo aver lavato a mano
I'alloggiamento del tritacarne
e le parti che lo compongono,
asciugarli accuratamente. Non
immergere mai l'alloggiamento
del tritacarne e le parti che lo
compongono. | componenti in
plastica e i corni sono lavabili
in lavastoviglie.

Read the safety instructions before use

Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk

Lees sikkerhedsforskrifterne for brug

WORSTVULTRECHTERS | Nederlands
Montage

1-5 Monteer de vleesmolen, de
worstvulring en de worstvul-
trechter op de machine. Kies
een trechter op basis van de ge-
wenste dikte worsten. 6-8 Plaats
de machine aan de zijkant en
monteer de resterende delen.

Gebruik Om worsten te
bereiden, trek de darm over

de worstvultrechter. Voer het
worstmengsel geleidelijk door
met behulp van de toevoerplug.
Leid de darm zorgvuldig terwijl
deze begint te vullen om lucht-
bellen of overvulling te voor-
komen. Laat de machine op

lage snelheid draaien. Als er
toch lucht in de worst komt,

zet u de machine uit en drukt

u voorzichtig de luchtbel terug
langs de groef op de trechter.
Gebruik altijd de toevoerplug om
de ingrediénten in de vleesmoalen
te brengen. Breng nooit

handen of andere voorwerpen

in de vleesmolen.

Pulizia Was de vieesmolen met
de hand en droog vervolgens
grondig af. Laat de molen-
behuizing en de bijbehorende
onderdelen nooit weken. De
plastic worstvultrechters zijn
vaatwasmachinebestendig.

Lue turvachjeet ennen kayttoa
Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch
Lire les consignes de sécurité avant utilisation
Lea las instrucciones de sequridad antes de usar

KOJTBACHBIE POXKM | PYCCKVIA S3bIK
Céopka

1-5 YctaHoBUTE MSCOPY6KY Ha
KoMBaitH. [1nst npuUrotoBneHus
Konbac ycTaHoBMUTE HAacafKy

ANS WNpULeBarus. Beibupaiite
KONBaCcHbII POXOK B 3aBUCHMOCTH
0T TOr0, KaKoit pasmep cocucoK
Bbl X0TUTE cienaTh. 6-8 Bbibepute
HEeobX0AMMbI IUCK 1 yCTaHOBUTE
nocne Hoxa.

WUcnonb3oBanue Mpy wnpuue-
BaHWW konbac HaTarusaie
0b0noyky konbachl Ha Ha-
CafKy. YCTaHOBUTE HU3KYHD
CKOpoCTb paboTbl KoMbaiHa.
Mpy nonanaHum Bo3ayxa B
Konbacy octaHoBuTE KoMBaliH 1
aKKypaTHO BblAABHUTE My3blpek
BO3/yXa N0 HanpaenstoLLemMy Ha
Hacapke. Bcerna ucnons3ayitte
OrpaHUunTENb AN9 3arpy3ki Npo-
0yKTOB. 3beraiite nonagaxus
YK v apyrux 06bekTos

B MACOPYOKY.

Ouncrka Mscopybky Heo6xoanMo
MbITb BPY4HYt0. Mocne

PYYHO MOWKM TLLATENBHO
NpoCyLLMTE KOPMYC MSCOPY6KM
1 conyTcTRytoLLmMe fetanu. He
norpyxafre B BOAy KOpNyc
MACOPY6GKY 1 COnyTCTBYIOLLME
fetanu. MnacTukosble
KOMMNOHEHTbI HacaaKM Ans
LUNPULEBAHNS MOXHO MbITb B
MOCYAOMOEYHOI MaLLMHe.

ANKARSRUM

Leggere le istruzioni di sicurezza prima delluso
Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
UuTaiiTe WHCTDYKLUM MO Texkuke GesonackocTh
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STRAINER
Product no. 920 900 033

Passertillsats
Purépresse
Purépresser
Puserrin
Passiervorsatz
Passoire
Colador
Colino
Zeef
CUTEYKO

Read the safety instructions before use
26 Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
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STRAINER | English

Assembly

1-9 Attach the mincer to the
machine and then fit the strainer
onto the mincer.

When the adjustment screw is

in its innermost paosition, you get
the maximum possible liquid out
of the food being strained. Turn
the screw if you want to change
the degree of straining. You can
reuse the residue a few times
until you have got everything out.

Use

Turn fruit and berries into pulp
or purée. Tomatoes, oranges,
gooseberries, de-seeded rose-
hips, pitted plums and cherries
can be strained raw.

Cleaning

All parts of the mincer and
strainer must be washed by
hand. The feed table and plunger
are dishwasher safe.

PASSERTILLSATS | Svenska
Montering

1-9 Montera kvarnen pa
maskinen och darefter passer-
tillsatsen pa kvarnen.

Nar stallskruven star i det
innersta laget far du ut mesta
mojliga vétska av det som
passeras. Vrid skruven om du vill
andra passeringsgraden. Du kan
ateranvanda resterna ett par
ganger innan du fatt ut allt.

Anvandning

Passera frukt och bar till
mos eller puré. Tomater,
apelsiner, krusbar, urkarnade
nypon, plommon och kérsbar
passeras raa.

Rengoring

Samtliga delar som ingar i
kvarnen och passertillsatsen
ska handdiskas. Matarbord och
matarpropp kan maskindiskas.

Read the safety instructions before use

Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk
Lees sikkerhedsforskrifterne far brug

Lire les consign

Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch

PUREPRESSE | Norsk
Montering

1-9 Monter kvernen pa maskinen
og deretter moseapparaten.

Nar justeringsskruen star i
innerste stilling, far du maksimalt
med vaeske ut av det som
presses. Drei skruen hvis du vil
endre pressegrad. Du kan bruke
restene et par ganger om igjen
for du har fatt ut alt.

Bruk

Press frukt og beer til mos

eller puré. Tomater, appelsiner,
stikkelsber, nyper uten kjerner,
plommer og kirseber presses i
ra tilstand.

Rengjgring

Alle deler av kvernen og
pressetilbehgret ma vaskes for
hand. Matebord og -propp kan
vaskes i oppvaskmaskin.

Lue turvachjeet ennen kayttoa

es de sécurité avant utilisation

Lea las instrucciones de sequridad antes de usar

Leggere le istruzioni di sicurezza prima delluso
Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
UuTaiiTe WHCTDYKLUM MO Texkuke GesonackocTh

ANKARSRUM

PUREPRESSER | Dansk
Montering

1-9 Monteér hakkeren pa
maskinen og derefter
purépresseren pa hakkeren.

Nar indstillingsskruen er i den
inderste position, far du mest
mulig veeske ud af det, som
pureres. Drej pa skruen, hvis du
vil @ndre pureringsniveauet.
Du kan genbruge resterne et
par gange, indtil du har faet
det hele ud.

Anvendelse

Purér frugt og beer til mos

eller puré. Tomater, appelsiner,
stikkelsber, udstenede hyben,
blommer og kirsebar pureres ra.

Renggring

Alle dele til hakkeren og puré-
presseren skal handvaskes.
Pafyldningsbakke og stoppepind
taler opvaskemaskine.

&27
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PUSERRIN | Suomi
Asennus

1-9 Asenna mylly
laitteeseen ja liita marja- ja
hedelmapuserrin myllyyn.

Kun s&atéruuvi on pohja-
asennossa, saat puserrettua
suurimman mahdollisen maaran
nestetta. K&anna ruuvia, jos
haluat muuttaa puserrusvoi-
makkuutta. Voit pusertaa marjat
tai hedelmét vield muutaman
kerran uudelleen, jotta kaikki
neste saadaan puserrettua.

Kaytto

Puserra hedelmia ja marjoja
survokseksi tai soseeksi.
Tomaatit, appelsiinit, karviaiset
seka kivettomat ruusunmarjat,
luumut ja kirsikat puserretaan
kypsentamattomina.

Puhdistus

Kaikki myllyyn tai marja- ja
hedelmapusertimeen kuuluvat
osat on pestava kasin. Syotto-
lautanen ja -painin voidaan pesta
astianpesukoneessa.

Read the safety instructions before use

Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk

Lees sikkerhedsforskrifterne far brug

PASSIERVORSATZ | Deutsch
Zusammenbau

1-9 Befestigen Sie den Fleisch-
wolf an der Maschine und
anschlieBend den Passiervorsatz
am Fleischwolf.

Je weiter die Einstellschraube
hineingedreht ist, desto mehr
Flussigkeit erhalten Sie aus dem
passierten Lebensmittel. Durch
Drehen der Schraube kénnen
Sie die Passierstarke verandern.
Sie konnen die Ruckstande
mehrmals wiederverwenden,
bis das Lebensmittel optimal
passiert ist.

Verwendung

Sie kdnnen Frichte und
Beeren zu Mus oder Piree
passieren. Tomaten, Orangen,
Stachelbeeren, entkernte
Hagebutten, Pflaumen

und Kirschen kénnen roh
passiert werden.

Reinigung

Alle Teile des Fleischwolfs und
des Passiervorsatzes mussen
von Hand gespult werden. Das
Zufuhrtablett und der Stopfer
sind spilmaschinenfest.

Lue turvachjeet ennen kayttoa
Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch
Lire les consignes de sécurité avant utilisation
Lea las instrucciones de sequridad antes de usar

PASSOIRE | Frangais
Montage

1-9 Fixez d'abord le hachoir sur
I'appareil et ensuite I'appareil a
passer sur le hachoir.

Pour obtenir le plus de liquide
possible la vis d'ajustement doit
étre complétement enfoncée.
Tournez la vis si vous voulez
changer le degré de broyage.
Vous pouvez repasser les résidus
plusieurs fois afin de récupérer
la totalité du liquide.

Utilisation

Transformez fruits et baies en
pulpe ou en purée. Tomates,
oranges, groseilles, fruits d'ég-
lantier sans graines, prunes et

cerises peuvent étre broyés crus.

Nettoyage

Toutes les pieces du hachair et
de 'appareil a passer doivent
étre lavées a la main. Le plateau
de remplissage et le pilon sont
lavables en lave-vaisselle.

COLADOR | Espariol

Montaje

1-9 Cologue la picadora de carne
en la maquina y acople la unidad
de colado a la picadora de carne.

Cuando el tornillo de ajuste esta
introducido hasta el tope, se ob-
tiene el méximo liquido posible
de lo que se esté colando. Gire
el tornillo si desea modificar el
grado de colado. Puede volver a
usar los restos un par de veces
hasta extraer todo lo posible.

Uso

Convierta frutas o bayas en
pulpa o puré. Los tomates, las
naranjas, las grosellas espinosas,
las ciruelas, las cerezas y los
escaramujos despepitados se
pueden colar crudos.

Limpieza

Todos los componentes de la
picadora de carne y de la unidad
de colado se deben lavar a
mano. La bandeja alimentadora
y el empujador son aptos para
el lavavajillas.

Leggere le istruzioni di sicurezza prima delluso
Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
YuTaiiTe WHCTDYKUMK N0 TEXHMKe B830MACHOCTH Nepen HCNonbaoBaHweM



COLINO | Italiano
Montaggio

1-9 Attaccare il tritacarne alla
macchina, quindi montare il
colino sul tritacarne.

Quando la vite di regolazione si
trova nella posizione piu interna,
si ottiene la massima quantita di
liquido possibile dall'ingrediente
che si sta passando. Ruotare la
vite se si desidera modificare la
finezza della passata. E possibile
passare alcune volte i residui per
estrarne tutta la sostanza.

Uso

Trasformazione in polpa o purea
di frutti o bacche. E possibile
passare a crudo pomodori,
arance, uva spina, bacche di rosa,
susine e ciliegie denocciolate.

Pulizia

Tutti i componenti del tritacarne
e del colino vanno lavati a
mano. Il piatto di alimentazione
e il pressatore sono lavabili

in lavastoviglie.

Read the safety instructions before use
Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk
Lees sikkerhedsforskrifterne for brug

ZEEF | Nederlands

Montage

1-9 Bevestig de vleesmolen aan
de machine en plaats de zeef
vervolgens op de vleesmolen.

Wanneer de stelschroef zich in
de binnenste positie bevindt,
haalt u de maximaal mogelijke
vloeistof uit het voedsel dat
wordt gezeefd. Draai aan de
schroef als u de fijnheid van
de zeef wilt wijzigen. U kunt
het residu een paar keer her-
gebruiken om alle vloeistof

te extraheren.

Gebruik

Maak van fruit en bessen pulp
of puree. Tomaten, sinaasappels,
kruisbessen, ontpitte rozen-
bottels, ontpitte pruimen

en kersen kunnen rauw

worden gezeefd.

Schoonmaken

Alle delen van de vleesmolen
en zeef moeten met de

hand worden gewassen. De
voertafel en de vulschacht zijn
vaatwasmachinebestendig.

Lue turvachjeet ennen kayttoa
Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch
Lire les consignes de sécurité avant utilisation
Lea las instrucciones de sequridad antes de usar

CUTEYKO | Pycckuit 93bIK
Céopka

1-9 MpucoeamnHuTe MACOpyBKy
K KoMBaitHy, a HacaaKy-npecc
K Msicopy6Ke.

Mpu BEPXHEM NONOXKEHUM
HaCTPOEYHOrO BUHTA
LOCTUraeTcst MakcuMarnbHblil
06bEM BbIXIMAEMOI XMAKOCTU.
TOBEPHUTE BUHT, ECAIN HEOB-
XOAMMO M3MEHUTb UMY OTKNAMA.
OTKNAM MOXHO NOBTOPUTH
HECKOMbKO pa3 A0 Tex Nop, Noka
He ByLeT oTXara BCs XMAKOCTb.

Wcnonb3osaunue

[ins npuroToBnexms GpykToBOro
WNW SroHoro niope. Tomarel,
anenbCiHbl, KPbIXOBHHK,
OYMNLLEHHBIE NNOAbI LIMMOBHMKA,
CNMBbI M BULLHK 6e3 KocTouek
MOXHO OTXuMaTb 6e3 npeasapu-
TenbHoit 06paboTku.

Oumcrka

Bce netanu Macopybku 1 npecca

LOMXKHbI MbITbCS BPYYHYH0. 3arpy-
304HbIIt 10TOK 1 TONKATENb MOXHO
MbITb B NOCYA0MOEYHON MaLLMHE.

ANKARSRUM

Leggere le istruzioni di sicurezza prima delluso
Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
UuTaiiTe WHCTDYKLUM MO Texkuke GesonackocTh
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GRATER
Product no. 920 900 034

Rivtillsats
Rivjern
Rivejern
Raastin
Reibevorsatz
Rape
Rallador
Grattugia
Rasp

Tépka

Read the safety instructions before use
20 Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk

Les sikkerhedsforskifterne far brug

Lue turvaohjeet ennen kayttoa Leggere e istruzion di sicurezza prima delfuso

Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik

Lire les consignes de sécurité avant utilisation UUTaiiTe WHCTPYKLYA 110 TEXHHKE 6E30NACHOCTH NEPEA MCTIONs30BaHHEM
Lea las instrucciones de seguridad antes de usar



GRATER | English

Assembly

1-8 Attach the grater accessory
onto the mincer.

Use Use the grater to grate nuts,
crusts, parmesan cheese, etc.
Run on medium-high speed. 9
Always use the plunger to feed
through. Never stick your hands
or other objects into the mincer.

Cleaning The mincer and the
grater must be washed by hand.

RAASTIN | Suomi
Asennus
1-8 Asenna raastin myllyyn.

Kaytto Kayta raastinta pahki-
ndiden, manteleiden, korppujen,
parmesaanijuuston ja muiden
raastamiseen. Kayta laitetta
keskinopeudella. 9 Kayta aina
syottopaininta ainesten syotta-
miseen. Ala koskaan tyonna késia
alaka mitaan esinetta myllyyn.

Puhdistus Mylly ja raastin on
pestava kasin.

GRATTUGIA | Italiano
Montaggio

1-8 Montare la grattugia
sul tritacarne.

Uso Usare la grattugia per
grattugiare frutta secca, pane
raffermo, parmigiano, ecc. Azio-
nare la macchina a velocita med-
io-alta. 9 Usare sempre il pestello
per introdurre gli ingredienti nel
tritacarne. Mai introdurre le mani
0 altri oggetti nel tritacarne.

Pulizia Il tritacarne e la grattugia
devono essere lavati a mano.

Read the safety instructions before use

Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk

Lees sikkerhedsforskrifterne far brug

RIVTILLSATS | Svenska
Montering
1-8 Montera rivtillsatsen
pa kvarnen.

Anvandning Anvand rivtillsats-
en for att riva notter, mandel,
skarpor, parmesanost etc. Kér
p& medelhdg hastighet. 9 Anvand
alltid matarproppen for pamat-
ning. Stoppa aldrig hander eller
frammande foéremal i kvarnen.

Rengdring Kvarnen och riv-
tillsatsen ska diskas for hand.

REIBEVORSATZ | Deutsch
Zusammenbau

1-8 Befestigen Sie den Reibe-
vorsatz am Fleischwolf.

Verwendung Mit dem Reibevor-
satz konnen Sie Nisse, Rinden,
Parmesankase usw. reiben.
Lassen Sie die Maschine mit
mittlerer Geschwindigkeit laufen.
9 Verwenden Sie zum Einfllen
immer den Stopfer. Fassen Sie
nicht mit den Handen in den
Fleischwolf und achten Sie da-
rauf, dass keine Gegenstande in
den Fleischwolf geraten.

Reinigung Der Fleischwolf und
der Reibevorsatz missen von
Hand gespult werden.

RASP | Nederlands
Montage

1-8 Bevestig de rasp op
de vleesmolen.

Gebruik Gebruik de rasp om ge-
droogd fruit, oud brood, parme-
zaanse kaas enz. te raspen. Be-
dien de machine op middelhoge
snelheid. 9 Gebruik altijd de toe-
voerplug om ingrediénten in de
vleesmolen te brengen. Doe nooit
handen of andere voorwerpen in
de vleesmolen.

Schoonmaken De vieesmolen
en de rasp moeten met de hand
worden gewassen.

Lue turvachjeet ennen kayttoa
Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch
Lire les consignes de sécurité avant utilisation
Lea las instrucciones de sequridad antes de usar

RIVJERN | Norsk
Montering

1-8 Monter rivetilbehgret
pa kvernen.

Bruk Bruk rivetilbehgret til &

rive ngtter, mandler, kavring,
parmesanost osv. Kjgr pa middels
hastighet. 9 Bruk alltid mate-
proppen til pafylling. Ikke stikk
hender eller fremmede gjenstan-
der i kvernen.

Rengjgring Kvernen og rivetilbe-
heret skal vaskes for hand.

RAPE | Francais

Montage

1-8 Fixez le rouleau a raper sur
le hachoir.

Utilisation Utilisez le rouleau

a raper pour noix, amandes,
biscottes, parmesan, etc. Faites
marcher a vitesse moyenne. 9
Utilisez toujours le poussoir pour
alimenter le hachoir. N'intro-
duisez jamais vos mains ou d'au-
tres objets dans le hachoir.

Nettoyage
Le hachoir et le rouleau a raper
doivent étre lavés a la main.

TEPKA | Pycckuit 9361k
Cé6opka

1-8 YcTaHoBWTE Hacaaky Ans
Tepku Ha Mscopyobky.

Wcnonb3oBauue Vicnonbayiire
TEPKY AN U3MENbYEHNs OPEXOB,
TecTa, Cbipa napMesaH v np.
CkopocTb KombaliHa cpeaHe-
BbiCOKas. 9 Bcerna nonbayittech
OrpaHuynUTENeM Ans 3arpysKku
npozyKToB. U36eraiite nonagaxus
PyK v apyrux 06bekTos

B MAICOPYOKY.

OumcTka MscopybKy 1
HacaaKy-Tepky HeobxoanMo
BbIMbITb BPYYHYHO.

Leggere le istruzioni di sicurezza prima delluso
Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
UuTaiiTe WHCTDYKLUM MO Texkuke GesonackocTh

ANKARSRUM

RIVEJERN | Dansk
Montering

1-8 Montér rivindsatsen
pa hakkeren.

Anvendelse Brug rivindsatsen
til at rive ngdder, mandler, kiks,
parmesanost m.m. Kgr ved
medium hastighed. 9 Brug altid
stoppepinden til pafyldning. Put
aldrig hender eller andre gen-
stande ned i hakkeren.

Renggring Hakkeren og riv-
indsatsen skal handvaskes.

RALLADOR | Espariol

Montaje

1-8 Coloque el accesorio rallador
en la picadora de carne.

Uso Utilice el accesoario rallador
para rallar nueces, trozos de pan,
queso parmesano, etc. Ajuste la
maquina a velocidad media/alta.
9 Utilice siempre el empujador
para introducir los alimentos. No
meta nunca las manos ni otros
objetos en la picadora.

Limpieza La picadora de carne

y el accesorio rallador se deben
lavar a mano.

&31
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COOKIE PRESS =
Product no. 920 900 035

Kakpress

Kakesproyte
Smakagejern/bollesprgjte
Taikinapursotin
Spritzgebackvorsatz
Presse a biscuits
Prensa de galletas
Presso per biscotti
Koekjespers
HaXMWTE Ha NeYyeHbe

Read the safety instructions before use Lue turvaohjeet ennen kayttoa Leggere e istruzion di sicurezza prima delfuso

32 Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk Lire les consignes de sécurité avant utilisation UUTaiiTe WHCTPYKLYA 110 TEXHHKE 6E30NACHOCTH NEPEA MCTIONs30BaHHEM
Lees sikkerhedsforskrifterne far brug Lea las instrucciones de seguridad antes de usar



COOKIE PRESS | English
Assembly

1-9 Attach the cookie press onto
the mincer.

Use Feed walnut-sized balls of
shortcrust pastry through the
mincer with the machine set to
medium speed. 10 Always use the
plunger to feed things through,
and make sure the pastry has
been chilled in the refrigerator.
Never stick your hands or other
objects into the mincer.

Cleaning The cookie press is
dishwasher safe. The mincer
must be washed by hand.

TAIKINAPURSOTIN | Suomi
Asennus

1-9 Asenna pikkuleipapursotin
myllyyn.

Kaytto Kayta laitetta keskino-
peudella ja syota saksanpahkinan
kokaisia murotaikinapalloja
myllyn 1api. 10 Kayta aina syotto-
paininta ainesten syottamiseen
ja varmista, ettd taikina on
jaakaappikylmaa. Ala koskaan
tyonna kasia alaka mitaan
esinetta myllyyn.

Puhdistus Taikinapursottimen voi
pestéa astianpesukoneessa. Mylly
on pestava kasin.

PRENSA DE GALLETAS | Espafiol
Montaje

1-9 Coloque la prensa de galletas
en la maquina.

Uso Introduzca bolas de pasta
quebradiza del tamario de una
nuez en la picadora con la ma-
quina ajustada a velocidad
media. 10 Utilice siempre el
empujador para introducir los
alimentos y asegurese de que
la pasta se haya enfriado antes
en el frigorifico.No meta nun-
ca las manos ni otros objetos
en la picadora.

Limpieza La prensa para galletas
es apta para el lavavajillas. La
picadora debe lavarse a mano.

Read the safety instructions before use

Las sakerhetsforeskrifterna fore anvandning
Les sikkerhetsinstruksjonene for bruk

Lees sikkerhedsforskrifterne for brug

KAKPRESS | Svenska
Montering

1-9 Montera spritstillsatsen
pa kvarnen.

Anvandning Mata ner valnéts-
stora mérdegskulor genom kvar-
nen med maskinen installd pa
medelhastighet. 10 Anvand alltid
matarproppen fr pamatning och
se till att degen &r kylskapskall.
Stoppa aldrig hander eller fram-
mande foremal i kvarnen.

Rengdring Spritstillsatsen kan
maskindiskas. Kvarnen ska diskas
for hand.

SPRITZGEBACKVORSATZ | Deutsch
Zusammenbau

1-9 Befestigen Sie den Spritz-
gebackvorsatz am Fleischwolf.

Verwendung Stellen Sie

die Maschine auf mittlere
Geschwindigkeit ein und fillen
walnussgroBe Mirbeteigsticke
in den Fleischwolf ein. 10 Verwen-
den Sie zum Einfiillen immer den
Stopfer. Vor der Verarbeitung
muss der Teig im Kahlschrank
gekihlt werden. Fassen Sie nicht
mit den Handen in den Fleisch-
wolf und achten Sie darauf,

dass keine Gegenstande in den
Fleischwolf geraten.

PRESSO PER BISCOTTI | Italiano
Montaggio

1-9 Montare il presso per biscotti
sul tritacarne.

Uso Impostare la macchina sulla
velocita media e introdurre nel
tritacarne palline di pastafrolla
grandi quando una noce. 10
Usare sempre il pestello per
introdurre gli ingredienti nel
tritacarne e accertarsi di avere
raffreddato la pasta per dolci in
frigorifero. Mai introdurre le mani
0 altri oggetti nel tritacarne.

Pulizia Il presso per biscotti &
lavabile in lavastoviglie. Il trita-
carne va lavato a mano.

Lue turvachjeet ennen kayttoa
Lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Gebrauch
Lire les consignes de sécurité avant utilisation
Lea las instrucciones de sequridad antes de usar

KAKESPROYTE | Norsk
Montering

1-9 Monter kakesprgyten
pa kvernen.

Bruk Mat mgrdeigskuler pa star-
relse med en valngtt gjennom
kvernen med maskinen stilt pa
middels hastighet. 10 Bruk alltid
mateproppen til pafylling og sgrg
for at deigen er kjgleskapskald.
Ikke stikk hender eller fremmede
gjenstander i kvernen.

Rengjgring Kakesprgyten kan
vaskes i oppvaskmaskin. Kvernen
skal vaskes for hand.

Reinigung Der Spritzgeback
vorsatz ist sptilmaschinenfest.
Der Fleischwolf muss von Hand
gespult werden.

KOEKJESPERS | Nederlands
Montage

1-9 Bevestig de koekjespers op
de vleesmolen.

Gebruik Voer walnootgrote
ballen van kruimeldeeg door

de vleesmolen met de machine
ingesteld op medium snelheid. 10
Gebruik altijd de toevoerplug om
ingrediénten door te voeren en
zorg ervoor dat het deeg vooraf
in de koelkast is gekoeld. Steek
nooit je handen of andere voor-
werpen in de vleesmolen.

Schoonmaken De koekjespers is
vaatwasmachinebestendig. De
vleesmolen moet met de hand
worden gewassen.

Leggere le istruzioni di sicurezza prima delluso
Lees de veiligheidsinstructies voor gebruik
UuTaiiTe WHCTDYKLUM MO Texkuke GesonackocTh
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BOLLESPROJTE | Dansk
Montering

1-9 Montér bollesprgjten
pa hakkeren.

Anvendelse Pafyld dejkugler pa
storrelse med en valngd gennem
hakkeren, mens maskinen er
indstillet til medium hastighed.
10 Brug altid stoppepinden til
pafyldning, og serg for at dejen
er kgleskabskold. Put aldrig heen-
der eller fremmedlegemer ned

i hakkeren.

Renggring Bollesprgjteren ta-
ler opvaskemaskine. Hakkeren
skal handvaskes.

PRESSE A BISCUITS | Francais
Montage

1-9 Fixez la presse a biscuits
sur le hachair.

Utilisation Alimentez la machine
avec des boules de pate brisé

de la taille d'une noix et faites
marcher en vitesse moyenne.

10 Utilisez toujours le poussoir
pour alimenter 'appareil, veillez a
utiliser de la pate préalablement
durcie au réfrigérateur. Nintro-
duisez jamais vos mains ou d'au-
tres objets dans le hachoir.

Nettoyage La presse a biscuits
peut étre lavé en lave-vaisselle.
Le hachoir doit étre lavé

ala main.

HAXMUTE HA TEYEHBE | Pycckwit 23bik

Cé6opka
1-9 MpucoenunumuTe Npecc ans
neyeHbs K KoMbaHy.

Wcnonb3osanme Mponyckaiite
LUapUKiN NECOYHOrO TeCTa pa3MepoM
C Opex Yepea yCTaHOBNEHHYI0 Ha
KoM6altH Macopy6Ky; CKOpoCTb
Kom6aliHa - cpesnss. 10 Beeraa
nonb3yiTech orpaHuyuTeneM Ans
3arpyski NPOLYKTOB, & TaKxe
ybeanTech, 4To TECTO OXNaXAeHO

B XONOAUNbHUKe. U3beraiite
nonaaanms pyK W Apyrux 06bekTos
B MSICOPYOKY.

Oumctka HDGCC ANS NevyeHbs

MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHO
MalunHe. Macopy6ky Heobxoaumo

MbITb BPYYHYIO.
A ¢
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Mer idéer: www.ankarsrum.com

Mer inspirasjon: www.ankarsrum.com

Mere information: www.ankarsrum.com

Lisatietoja: www.ankarsrum.com

Mehr Informationen: www.ankarsrum.com

Plus d'informations: www.ankarsrum.com

Mas informacion: www.ankarsrum.com

Altre idee: www.ankarsrum.com

Mehr inspiratie: www.ankarsrum.com
[lononHuTenbHas HGopMaLus: www.ankarsrum.com
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